
Echtes Handwerk & naturbelassene  
Qualität aus dem Schwarzwald



LANGSAM FERMENTIERT  
IM JAHRHUNDERT - FASS:
Die Qualitätsoffenbarung

ECHTES DEUTSCHES  
ESSIG - HANDWERK 
aus dem Schwarzwald

• �AUSSCHLIESSLICH WEIN AUS  
DEUTSCHLAND 

• 100 %100 % NATURBELASSEN & MILDE SÄURE

• �ECHTER ESSIG AUS HOLZFASS-KELLEREI

DIE ANTWORT FÜR QUALITÄTSBEWUSSTE  
KONSUMENTEN
Echter THEO Balsamico wird traditionell im Holz- 
fass fermentiert. Er reift langsam und durch ein- 
zigartige Essigbakterien bis zur geschmacklichen  
Vollendung. Diese Herstellungsweise hat THEO seit  
über 155 Jahren perfektioniert. 
Nach eigenem Reinheitsgebot wird ausschließlich mit konzen- 
triertem Traubensaft und deutschem Wein gebraut. So ent- 
steht eine unvergleichliche Qualität, die nun auch Ihren 
Kunden zur Verfügung steht.

NATURBELASSENE FERMENTATION
•� �Langsame Essigmutter-Fermentation,  

mindestens 4 Monate
•� �Rein: Ohne Farbstoffe, Aromen, Schwefeldioxid  

und künstliche Nährstoffe
• �In Ruhe im Holzfass gereift
• �Ferment-frisch abgefüllt: Ohne Hitzebehandlung und 

Cross-Flow-Filtration
 
THEO FÜR IHR UMSATZPLUS IM  
PREMIUM-SEGMENT
•� ��Aufwertung des Sortiments durch Handwerks- 

Balsamico und Natur-Essig - keine Industrieware
•� �Mehr Abverkauf durch ansprechende Produkt- 

gestaltung
•� �Kundenfreundliche Verbrauchsgröße
•� �Attraktive Preisgestaltung

EICHENHOLZ -
FASS
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Das Sortiment im Überblick | Balsamico & Essig 350 ml

Art.-Nr. Bezeichnung Gebinde EAN Flasche EAN Karton

7613910010031 Theo Balsamico Rosé 6 Flaschen a 350 ml

7613920010031 Theo Balsamico Traditionell 6 Flaschen a 350 ml

7613930010031 Theo Balsamico Weiß 6 Flaschen a 350 ml

7613940010031 Theo Weißwein Essig 6 Flaschen a 350 ml

  

DIE VIELFALT 
traditioneller, echter Handwerkskunst

  
   

  
–                        

Jetzt scannen �und 
THEO® auf Instagram 

�entdecken!

„Niemals werden wir von
  handwerklicher Qualität

   abweichen – meine Über- 
zeugung, mein Leben.“

Die Kooperation von echtem Handwerk und Vertrieb – jeder bringt sein Bestes ein.  
Hergestellt von dem Essigbrauer Theo F. Berl, Balema GmbH, Schlossergasse 28, 77694 Kehl, betreut durch den Vertrieb der Hela Gewürzwerk Hermann Laue GmbH,  

Beimoorweg 11, 22926 Ahrensburg, Germany, Tel.:+49(0)4102 496-0, Fax: +49(0)4102 496-303, E-Mail: verkauf-handel@hela.eu, www.hela.eu 05
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